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=  Die gekennzeichnete Menüauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitätsstandards 
für die Schulverpflegung und für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder. 

Jedoch ist unsere Küche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Speiseplan August 2024
BIOLOGISCH

Mittwoch den 21.08.
Menü 1:

Lachs-Kartoffelsuppe (Karotte, Sellerie, Zwiebel), 

dazu Vollkornbrot  
Menü 2:

PASTA - Penne mit Spinatsauce und Reibekäse, 

dazu Knabbergurke (100% Bio)

Donnerstag den 22.08.
Menü 1:

Putengeschnetzeltes mit Möhrengemüse, 

dazu Semmelknödel 1, 4, 5 

Menü 2:
PASTA - Gemüsetortelloni (Spinat, Karotte, Sellerie) dazu Tomatensauce, 

dazu Reibekäse und Knabberpaprika
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=  Die gekennzeichnete Menüauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitätsstandards 
für die Schulverpflegung und für die Verpflegung in Tageseinrichtungen für Kinder. 

Jedoch ist unsere Küche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Montag den 26.08.
Menü 1:

Hühnerfrikassee mit Möhrengemüse, dazu Reis (100% Bio)  

Menü 2:
Bio-Penne-Auflauf Veggie Hack Erbsen Lauch, 

dazu Knabbergurke  

Mittwoch den 28.08.
Menü 1:

PASTA - Haschee (Rind) mit Bio-Rigatonelli und Grana Padano, 

dazu Krautsalat 1, 2, 3, 5 

Menü 2:
Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemüse 

mit Spätzle (100% Bio)   

Donnerstag den 29.08.
Menü 1:

Kebab (Hähnchen) mit Tzatziki, Krautsalat und Basmatireis 2, 3 

Menü 2:
PASTA -Spirelli mit Tomatensauce, dazu geriebener Käse (100% Bio) 

und Salat mit Honig-Vinaigrette 3 


