Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:

OO A WN =

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker

Speiseplan April 2024
BIOLOGISCH

Montag den 08.04.
Menii 1:

Vier Hackballchen (Pute) mit Brokkoli-Kasesauce,

dazu Bio-Farfalle und Knabberpaprika
Menii 2:

Minestrone (italienische Gemisesuppe mit Zucchini, Paprika,
Karotte) mit Reiseinlage, dazu Weizenbaguette (100% Bio) s sotescx

Mittwoch den 10.04.
Meni 1:
Seelachs (natur) mit Tomatensauce,
dazu Bio-Vollkornspirelli und Maissalats
Menu 2:

Gemdusegulasch (Karotten, Brokkoli, Blumenkohl)

mit kleinen Kartoffeln (100 % Bio) s seesiscx

Donnerstaqg den 11.04.
Menii 1:

Kebab (Hahnchen) mit Tzatziki, Krautsalat und Basmatireis 2,3

Menii 2:
Eierpfannkuchen Apfel-Zimt mit Vanillesauce
Dessert

HeinenstraBe 9

7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

8 mit Phosphat

9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

10 enthalt eine Phenylalaninquelle

11 mit Milcheiwei biologisch@lemonpie.de

www.lemonpie.de
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Montag den 15.04.
Menii 1:
PASTA - Makkaroni-Bolognese-Auflauf (Geflligel) mit Tomatensauce
und Kase Uberbacken,
dazu Knabbergurke(100% Bio),
Meni 2:
Sojaschnitzel mit StiBkartoffelgnocchi,
dazu grine Bohnen mit Tomatensauce

Mittwoch den 17.04.
Menii 1:
Wirstchengulasch (Rind) in Tomatensauce
mit Bio-Reis, dazu Karotten-Apfel-Salat s
Meni 2:
Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln s

Donnerstag den 18.04.
Menii 1:
Hahnchenbrustfilet natur mit heller Rahmsauce,
dazu Eierkndpfle und Salat mit Joghurtdressing 13,5
Menii 2:
Vegetarisches Gulasch (Veggie Hahnchen) mit Bio-Vollkornspirelli,
dazu Salat mit Joghurtdressing 15,5

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
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Montaq den 22.04.
Menii 1:
Huhnersuppe mit Gemuse (Sellerie, Karotte, Lauch)
mit Weizenbaguette (100% Bio) s soroescs:
Menii 2:
PASTA - Uberbackene Cannelloni gefiillt mit Spinat und Ricotta in Bechamelsauce,
dazu Salat mit Honog-Vinaigrette s

Mittwoch den 24.04.
Menii 1:
Paniertes Schnitzel (Hadhnchen) mit Paprikasauce und Eierknopfle,
dazu Gurkensalat 1,3 5
Menii 2:
Gemuse-Lasagne (Karotte, Kohlrabi, Zucchini) (100% Bio)s

Donnerstag den 25.04.
Menii 1:
Putengyros (Zwiebel) mit Bio-Reis und Tzaziki,
dazu Knabberpaprika
Menii 2:
Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf (100% Bio) mit Knabberpaprika

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9  mit StBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit Milcheiwei biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de
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Montag den 29.04.

PASTA - Spaghetti mit Bolognese (Rind), dazu Reibekase
und Knabbergurke (100% Bio)

Vegane Hackballchen mit Bio-CousCous

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:
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11 mit Milcheiwei
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und Gemuse (Paprika, Karotte, Kichererbsen), dazu Paprikadip s
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