Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten:
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Speiseplan Februar 2024
BIOLOGISCH

Donnerstag den 01.02.
Meni 1:

Paniertes Kabeljaufilet mit Limonendip,
dazu Salzkartoffeln und Knabbergurke
Menii 2:

Reibekuchen mit Apfelmus s
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BIOLOGISCH

CATERING FUR SCHULEN & KITAS\/

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

HeinenstraBBe 9

7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel
8 mit Phosphat

9 mit SGBungsmittel T +49 2251 65082-20
10 enthélt eine Phenylalaninquelle

11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070

lemonpie Eventcatering GmbH




Montag den 05.02.
Menii 1:
Hahnchencurry (Kokos, Ananas, Paprika) mit Bio-Basmatireis und Knabbergurke (100% Bio)
Meni 2:
Kartoffel-Auflauf mit Linsenbolognese und Knabbergurke (Bio)s

Mittwoch den 07.02.
Menii 1:
Hackballchen (Pute) mit Brokkoli-Kasesauce,
dazu Bio-Vollkornspirelli und cremiger Bio-Farmersalatz,s
Meni 2:
Kirbiscrémesuppe mit Weizenbaguette (100% Bio) 3 sotese

Donnerstag den 08.02.
Menii 1:
Eine Gefligelbratwurst mit Bratensauce,
dazu griine Bohnen und Kartoffelplree 1. s
Meni 2:
PASTA - Bunte Spirelli mit Tomatensauce,
dazu geriebener Kédse und Kanbbermdhre (100% Bio)s

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle

5 geschwefelt 11 mit MilcheiweiB biologisch@lemonpie.de

6 geschwarzt www.lemonpie.de

Fiir Bio gilt: DE-OKO-070



Mittwoch den 14.02.
Menii 1:
Kebab (Hahnchen) mit Tzatziki, Krautsalat und Basmatireis 2 s
Menii 2:
PASTA - Raviolini-Auflauf mit Spinat-Sauce,
und Maissalats

Donnerstag den 15.02.
Menii 1:
Seelachs (natur) mit Tomatensauce, dazu Bio-Vollkornspirelli und Tomatensalats
Menii 2:
Vegetarische Frihlingsrolle (Mungobohnen, WeilRkohl, Lauch)
mit asiatischen Gemuse, dazu Parboiled Basmatireis »

. = Die gekennzeichnete Menutauswahl richtet sich nach den DGE-Qualitatsstandards
fur die Schulverpflegung und fur die Verpflegung in Tageseinrichtungen fur Kinder.
Jedoch ist unsere Kiiche aktuell noch nicht von der DGE zertifiziert.

Folgende deklarationspflichtige Zusatzstoffe sind in unseren Speisen enthalten: lemonpie Eventcatering GmbH
HeinenstraBBe 9

1 mit Farbstoff 7 gewachst 53902 Bad Miinstereifel

2 mit Konservierungsstoff 8 mit Phosphat

3 mit Antioxidationsmittel 9 mit StiBungsmittel T +49 2251 65082-20

4 mit Geschmacksverstarker 10 enthalt eine Phenylalaninquelle
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6 geschwarzt www.lemonpie.de
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Montag den 19.02.
Menii 1:
PASTA - Makkaroni-Bolognese-Auflauf (Geflliigel) mit Tomatensauce und Kase Uberbacken, dazu
Knabbergurke(100% Bio), 3
Menii 2:
Sojaschnitzel mit StfRkartoffelgnocchi, dazu griine Bohnen mit Tomatensauce

Mittwoch den 21.02.
Menii 1:
Wairstchengulasch (Rind) in Tomatensauce
mit Bio-Reis, dazu Karotten-Apfel-Salat2 s
Menii 2:
Gnocchi mit Kirbissahnesauce, dazu geriebener Kase (100% Bio) Karotten-Apfelsalat s

Donnerstag den 22.02.
Menii 1:
Rindergeschnetzeltes (Champignons) mit Kartoffelpliree und rote Beetesalat 1,55
Menii 2:
Eieromelette mit Bio-Rahmspinat, dazu Bio-Salzkartoffeln s

Drei Polentataler mit Champignonrahm
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Montag den 26.02.
Menii 1:
Linseneintopf mit Puten-Wienerwirstchen

Menii 2:
Schupfnudeln mit Wirsing- und Méhrengemuse

Mittwoch den 28.02.
Menii 1:
Paniertes Schnitzel (Hahnchen) mit Paprikasauce und Eierknopfle,
dazu Gurkensalat1,s s
Menii 2:
Vegetarisches Curry (Paprika, Ananas und veggie Hahnchen),
dazu Basmatireis (100% Bio) und Gurkensalats

Donnerstag den 29.02.
Menii 1:
Gulasch vom Rind mit Bio-Penne,
dazu Salat mit Krauter-Basilikum-Dressing 1,s,5,s
Menii 2:
PASTA - Bio-Vollkorn-Spaghetti mit vegetarischer Bolonese (Gerste),
dazu Reibekase und Salat mit Krauter-Basilikum Dressing s
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